gdstehauser

@ burgenland

Gastehauser und Kuchen
Burgenland GmbH

Die Gastehauser und Kuchen Burgenland GmbH, der grol3te Beherbergungs- und Gastronomiebetrieb
des Burgenlandes, bietet Gber 1200 Gastebetten und verwdhnt mit mehr als 500.000 frisch zubereiteten
Mahlzeiten pro Jahr in GroRkiichen, A-la-carte-Restaurants, Gemeinschaftsverpflegung, Eventlocations,
Caterings und Klinikbistros. Vom Schulerheim tber Aktivhotels bis hin zu namhaften Eventlocations
sorgen unsere durchdachten gastronomischen Konzepte dafir, dass sich Gaste und Kund:innen
kulinarisch und wohnlich jederzeit rundum wohlftihlen. Mit Qualitat, Verlasslichkeit und Liebe zum Detail
begleiten wir unsere Gaste durch alle Lebensphasen und machen jeden Aufenthalt zu einem besonderen
Erlebnis.

Mehr Uber unsere vielfaltigen Geschaftsbereiche und unser Engagement erfahren Sie auf Gastehaduser
und Kichen Burgenland.

Zur Verstarkung unsers Teams suchen wir ab sofort flr den Dienstort Gastehaus Gussing eine:n
engagierte:n

Kichenleitung (m/w/d)

Vollzeit (40 Std.) ab sofort

e Fachliche und disziplinarische Fihrung eines e Abwechslungsreiche und
eingespielten Teams mit klarer Kommunikation und eigenverantwortliche Tatigkeit in
wertschatzendem Umgang sowie operativer Mitarbeit einem dynamischen und

sinnstiftenden Umfeld


https://www.ghk-burgenland.at/
https://www.ghk-burgenland.at/

Sicherstellung eines reibungslosen Ablaufs mit Fokus
auf Qualitat und Prasentation in der
Gemeinschaftsverpflegung

Bestellung von Lebensmitteln gemald Vorgaben des
Zentraleinkaufs

Gewahrleistung sowie laufende Kontrolle aller
Hygiene- (HACCP) & Qualitatsstandards

Kontrolle, Erfassung und Freigabe von Lieferscheinen
und Rechnungen im Warenwirtschaftssystem (Necta)

Erstellung und Pflege von Dienst- und Urlaubsplanen
unter Berlcksichtigung gesetzlicher und betrieblicher
Vorgaben

Funktion als Schnittstelle zum Kuchendirektor,
Standortleitung und zur Personalabteilung sowie
Ubernahme administrativer Aufgaben

Verantwortung fur Reklamationsmanagement,
Inventuren und laufende Kostenkontrolle

Bereitschaft zur Arbeit an Wochenenden, Sonn- und
Feiertagen sowie zur Unterstltzung an
Partnerstandorten und bei Caterings

lhr Profil

Abgeschlossene Ausbildung als Koch sowie fundierte
Weiterbildungen im Kichenmanagement

Bereitschaft zur Weiterentwicklung und Teilnahme an
Schulungen

Mehrjahrige Fihrungserfahrung
Ausgepragtes Organisationstalent

Abgeschlossene Ausbildung zum diatischen Koch von
Vorteil

Belastbarkeit und selbstandige Arbeitsweise
Sehr gute Deutschkenntnisse in Wort und Schrift

FlUhrerschein Klasse B

e Vielseitiges Angebot fur

berufsbegleitende und
facheinschlagige Weiterbildung

Wertschatzendes Miteinander,
gelebtes Teamspirit und ein
tolles Arbeitsklima

Wir bieten ein attraktives All-
Inclusive-Gehaltspaket auf Basis
des Kollektivvertrags fur
Gastronomie und Hotellerie ab
€ 3.500,00 brutto pro Monat, mit
der Bereitschaft zur
Uberzahlung je nach
Qualifikation und Erfahrung.

Wenn genau Sie sich als perfekte Erganzung zu unserem motivierten Team sehen und die genannten
Voraussetzungen mitbringen, dann freuen wir uns Uber lhre aussagekraftige Bewerbung bis spatestens



19.05.2026. Um sich einen noch besseren Eindruck zu machen, besuchen Sie die Homepage der Gastehaduser
und Kuchen Burgenland GmbH unter www.ghk-burgenland.at/

Jetzt Bewerben

gastehduser

Kontakt @ burgenland

Manuela Klement
Tel.: 05 7704 - 236


https://www.ghk-burgenland.at/
https://landesholding-burgenland.onlyfy.jobs/application/apply/r4uiez504dt5coame9vyhzy5xmqaomz
tel:05 7704 - 236

